ENTREE

Carpaccio di zucca e verza grigliati
con alette di faraona marinate e alici ripiene fritte

ANTIPASTI

Salmone profumato alla menta e basilico con vellutata di
patate, peperoni dolci e briciole di carciofi fritti

Polentina morbida con lardo fuso, polpettine d’oca arrostita e pecorino ‘)(‘

PRIMI PIATTI

Ravioletti al parmiggiano con culatello, crema di zafferano o burrata
Straccetti di pasta fresca con gamberi rossi di Mazara,
verdure e limone ‘o
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SECONDI PIATTI

j‘ - Filetto di vitello farcito con salsiccia e datteri in salsa gremolada
' Calamari arrostiti con confit di datterini al basilico e la sua
bruschetta o°

DESSERT NATALIZIO
i €70,00

BIANCO FERMO DI LUGANA
PROSECCO DOC
ROSSO MERLOT
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